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vini d'eccezione risotti sopraffini

tre al to
SCELTI PERCHE...

IL GIAPPONE E FUSION
Fratello del Finger's (Via
Gerolamo Emiliani 2, tel,
02.54.12.26.75) & un
localone ben progettato, di
moda, ricco, un po’
barocco e di grande
successo che propone la
cucina giapponese fusion,
cioé arricchita da contributi
di tutti, soprattutto
americani.

MFINGER'S GARDEN. VIA
KEPLERQ 2 & 02.60.65.44.
CHIUSO DOMENICA. PREZZO
MEDIO SENZA BEVANDE 60
EURO.

BONTA ITALIANE

E un ristorante elegante e di
tono, ma non impegnativo.
La cucina & basata su
proposte abbastanza
semplici delle tradizioni
regionali italiane, ben
eseguite e con una buona
scelta di materie prime con
piu carne che pesce.
MCUCINA DEL TORO. VIA
CAMPERIO 15 ANGOLO VIA
PORLEZZA 2 = 02.87.51.07.
CHIUSO SABATO A PRANZO
E DOMENICA. PREZZ0O MEDIO

| SENZA BEVANDE 35 EURO.

RISOTTI, CHE SCELTA!
Pochi ristoranti sono pitl
specializzati del Guyot:
propongono vini e risotti. |
vini sono tantissimi, con
una grande attenzione ai
piccoli produttori. | risotti
ruotano fra 6 e 8 a
settimana. Poi una
manciata di altri piatti,
salumi e formaggi.
MGUYOT. VIA ARNALDO DA
BRESCIA 3 ©02.87.23.71.03.
CHIUSO SAB. A PRANZO E
DOM. PREZZO MEDIO SENZA
BEVANDE 35 EURO.




