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ChiI’ha detto che ’estate non e la stagione

deirisotti?

Taverna Guyot sfata definitivamente il mito: le infinite combinazioni di risotti e sapori d’estate
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Impossibile non lasciarsi tentare dall'elegante
risotto con mirtilli melograno, caprino e
pistacchi, o da quello piu sfizioso con carote,
zenzero e vongole o, ancora, dal risotto con
pecorine e fave, per un'autentica
scampagnata a tavola. Grazie alla fantasia
possibile rivisitare anche i piatti
apparentemente invernali per non dover
rinunciare ai propri sapori preferiti. Cosi il
risotto grazie agli ingredienti tipici del periodo

diventa un trionfo di profumi e freschezza
d'estate. Taverna Guyet, rinfresca il menu con piatti ricchi di ingredienti di stagione e abbinamenti del
tutto nuovi. Piatti sfiziosi e leggeri, dai colori invitanti. Risotteria specializzata, con piu di cento varieta di
risotto in menu e piatti adatti anche ai celiaci, utilizzando esclusivamente ingredienti di grande qualita,
come il riso Carnaroli Superfino Extra, prodotto in Lomellina secondo tradizione, e le materie prime
freschissime, da cui nascono proposte culinarie di sublime bonta. | palati delicati non potranno fare a
meno di assaggiare il risotto con ortiche e menta, preparato solo con le punte piu tenere dell'ortica
esaltate dal profumo delle essenze aromatiche di menta, mentre saranno catturati dall’'unione di
melograno e crema di porri o dal soave matrimonio tra gli asparagi e il sapore deciso del formaggio
raspadura. La cucina di Guyot non manca mai di proporre anche abbinamenti inconsueti, dedicati ai
gourmet pill intraprendenti: da non perdere, il risotto con ciliegie ed erba cipollina, il freschissimo
risotto all'anguria e quello con mirto e zafferano, profumato e di carattere.
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